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PROVOZNI RAD ZARiZENi SKOLNIHO STRAVOVANI

Odloucené pracovisté — Smetanova logo

Vypracovala: Ing. Kvétuse Rozmahelova
vedouci $kolni jidelny
Schvilila: Mgr. Lenka Stavinohova
' feditelka Skoly
Provozni fad nabyva platnosti dne: 1.9.2024
Provozni fad nabyva Géinnosti dne: 1.9.2024

1. Organizace provozu

a) Vydej presnidavky probiha mezi 8:30 aZ 9:30 hod.

b) Vydej stravy do jidlonosi¢d probiha mezi 11:15 aZ 11:30 hod.
c) Vydejobéda probiha mezi 11:45 az 12:15 hod.

d) Vydej svaciny probiha mezi 14:15 aZ 14:45 hod.

e) Mezi jednotlivymi vydeji se provadi priibézny Gklid pracovisté.

2. Nahlasovani stravy do skolni kuchyné

a) Stravu lze odhladovat vyhradné prostiednictvim Spravy MS do 11:00 hod. den pfedem.
b) Odhlasenou stravu zpracovéva povéiend pracovnice ze Spravy MS.
c) Objednavku stravy posila do jidelny prostifednictvim mailu: odhlasky.ndzev
pracovisté @seznam.cz, ihned po zpracovani objednavek.
d) V objednavce zapiSe jména déti s dietnim opatienim.

3. PrFijem stravy

a) Pfi pfijmu stravy pracovnice zkontroluje podle dodaciho listku spravnost dodani viech jidel.

b) Zméfiteplotu viech pokrm a zapiSe do pfislusného formulare.

c) Pokrmy uloZi podle jeho povahy: studené pokrmy do chladnicky, teplé pokrmy pieloZi do
nadob ulozenych ve vyhfivacich vanach.

d) Meéreni opakuje tésné pred vydejem stravy.

e) V pfipadé nevhodné teploty provede napravna opatreni — vychlazeni studeného pokrmu,
pfipadné ohiati teplého pokrmu nad 60 st.C




4. Vydej stravy

a) Vydej je provadén v prostorach k tomu uréenych.

b) Pokrmy jsou vydavany podle ¢asového harmonogramu.

c) Jidla jsou dodavana do vydejnich prostor (tfid) postupné, aby byla dodrZena potfebna
teplota pokrmu.

d) Vydejv jednotlivych tfidach provédi osoby k tomu uréené. Po dobu vydeje nesmi tato
osoba vykondvat jinou ¢innost a opoustét tento prostor.

e) Pfivydeji je nutno dodrZovat viechny hygienické predpisy.

5. Dietni stravovani

a) Stravu, pfinesenou rodi¢i do MS v ramci dietniho stravovani, pfevezme odpovédna
pracovnice a uloZi ji do oznaceného chladiciho zafizeni.

b) PFed vydejem stravy ditéti pokrm ohfeje v mikrovinné troubé na piedepsanou teplotu.

c) Zbytky, které dité nechd na talifi vréti do jidlonosice a piedd rodi¢tim.

6. Likvidace zbytk(

a) Zbytky jidel, které vznikly po konzumaci jidel, jsou uklddény do nadob na biologicky odpad,
které jsou plastové, opatiené Sroubovacim vikem a uloZeny v chladicim zafizeni.

b) Chladici zafizeni je uloZeno v oddéleném prostoru.

c) Biologicky odpad je pravidelné odvazen firmou AVE na zéklad& uzaviené smlouvy.

7. Uklid pracoviété

a) Uklid vdech pracovist a pfilehlych prostor se provadi pribéiné, za pouZiti mycich a
desinfekénich prostredka.

b) Pracovni sména je ukonéena celkovym dklidem vydejny a provoznich prostor.

c) Podrobné rozpracovani je uvedeno v Sanitaénim fadu.

8. Provozni a osobni hygiena

a) Zaméstnanci jsou pravidelné Skoleni o HACCP a BOZP, které zajistuje vedouci $kolni jidelny.
b) Denné je provadéna likvidace organického a anorganického odpadu.
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